
　　　　

　　　　　　　　　　

増粘剤不使用はこんなに凄い！＜比較試験＞

※増粘剤は「薄く」て「さらさらしたもの」に粘り気を持たせるために使用する添加物です。

地中海フーズ株式会社 〒107-0052 東京都港区赤坂3-8-8 赤坂フローラルプラザビル２階 ＴＥＬ 03-6441-2522 ＦＡＸ 03-6441-2544

ＮＥＷＳ ＲＥＬＥＡＳＥ ＜新製品情報＞
２０２３年１１月吉日

地中海フーズ株式会社（本社：東京都港区、代表取締役社長：石谷樹人）は、増粘剤不使用で「濃さ」と「なめらかさ」が際立っ

ているスペイン産イカスミペーストの９０ｇ小ボトルサイズを、２０２３年１２月１日（金）から全国で発売いたします。

増粘剤不使用！

濃さが違う！香りが違う！美味しいイカスミペースト。

２０２３年１２月１日（金）新発売

『イカスミペースト ９０ｇ』

◆商品特長

・増粘剤不使用！「濃さ」、「なめらかさ」、「香り」が増粘剤入りの物とは別次元です。

◆商品概要

商品名 イカスミペースト ９０ｇ

内容量 ９０ｇ

原材料 イカスミ、塩

エリア 全国

発売日 ２０２３年１２月１日（金）

参考上代 オープン価格

【濃度比較】

左：増粘剤あり（他社製品）

右：増粘剤無し（地中海フーズ商品）

イカスミペースト1g：水100ccでイカスミペースト溶液

を作り、16倍希釈したもの。

【脱色比較】

左：増粘剤あり（他社製品）

右：増粘剤無し（地中海フーズ商品）

茹でたパスタにイカスミペーストそのものを絡めた

後に、200ccの水を注いで30秒後に水を捨てる。左

は脱色して麺の下地が見えるが、当社品はしっかり

【なめらかさ比較】

左：増粘剤あり（他社製品）

右：増粘剤無し（地中海フーズ商品）

左はザラザラ感があるが、当社品は非常に滑らか

である。水に溶かす場合も溶解するまで左の方が


